
Na onze daguitstap naar Herve zoeken we het vandaag wat dichter bij huis, in
onze eigen provincie. We trekken naar Borgloon om een bezoek te brengen aan
Wilderhof. Wilderhof werd in 2008 opgericht in Borgloon en is sindsdien
uitgegroeid tot een familiebedrijf met een enorme passie voor de fruitteelt,
waar een gepassioneerd team elke dag klaar staat voor de productie van
kwaliteitsvol hard- en zachtfruit, aardbeien, frambozen, bramen en blauwe
bessen. Met oog voor duurzaamheid, verbeterde teelt- en bewaartechnieken en
efficiëntie  wordt  er  als  team  gewerkt  zodat  wij  kunnen  genieten  van  verse 
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Praktische schikkingen:
Datum: Maandag 29/04/2024 om 13:15 uur stipt
Plaats:  C-mine, Genk (kant brandweer)
Prijs: 28€ (busvervoer en proeverij inbegrepen)
Inschrijven: Voor 20/04/2024
Contact: Rita Mantels: 0474/98 06 64 of neos.genk@gmail.com

Uw deelname is bevestigd door uw storting op rekeningnummer:
NEOS GENK BE09 2350 1252 7257 Oude Markt 14 bus 32 Genk.

Bedrijfsbezoek Wilderhof (zacht fruit) + wijnproeverijBedrijfsbezoek Wilderhof (zacht fruit) + wijnproeverijBedrijfsbezoek Wilderhof (zacht fruit) + wijnproeverij
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producten. We maken een wandeling door de plantages (wandelschoenen zijn hierbij warm aanbevolen) en worden
uitgebreid gebriefd over de technieken die men gebruikt om van zaadje tot een eindproduct van onberispelijke
kwaliteit te komen. Uiteraard zullen de nodige proevertjes niet ontbreken. 
Aansluitend krijgen we nog een wijnproeverij die gepresenteerd wordt door Prof. Dr. Ghislain Houben. Wijnbouw is
Ghislains passie en zijn wijnverhaal startte in het gehucht Hoenshoven te Borgloon. In 2002 plantte hij zijn eerste
wijnranken op gronden die in de familie zijn sinds 1907. Ook zijn zoon Jeroen, die opgroeide tussen de wijnvaten, is
gebeten door de wijnmicrobe.
Samen bewerken ze 6,5 hectare aan wijngaarden, met maar liefst 30 verschillende druivenrassen. Ghislain heeft een
uitzonderlijke kennis van het vinificatieproces. Zoals zijn titel al doet vermoeden is bestuderen en creëren zijn
passie. Dit resulteert in een divers gamma aan wijnen die jaarlijks geproduceerd worden. Dit zijn zowel ‘klassieke’
witte en rode wijnen, als unieke creaties.
Bij Hoenshof wordt voluit geëxperimenteerd met zeer diverse assemblages op 
vaten van eikenhout, kersenhout, graniet en leem. In 2018 maakten ze ook de
eerste Belgische oranje wijn. Daarnaast maakt domein Hoenshof sublieme zoete
wijnen met frisse zuren. De ijswijnen van appel, peer en druif genieten grote faam.
De Hoenshofwijnen worden regelmatig in de Belgische topgastronomie
aangeboden en kapen jaarlijks medailles weg in de wedstrijd voor beste Belgische
wijn. 
Na een boeiend exposé over de (her)ontdekking en ontwikkeling van “vergeten”
druivenrassen en het wijnbouwproces krijgen we ook hier weer de kans om
enkele topwijnen te proeven.
Kan je er niet genoeg van krijgen is er natuurlijk de mogelijkheid om achteraf
enkele flesjes aan te kopen voor thuisgebruik. Omstreeks 17:30 uur keren we dan
terug naar Genk.
Opgelet, snel inschrijven is de boodschap want voor deze uitstap hebben we slechts 60 plaatsen beschikbaar.


